Informacje o produkcie

Utworzono 16-04-2024

Cena:
. 65,00 zt
Nr katalogowy : 034

Virumin Lux trzeci z tej serii preparat z dodatkiem cynamonu, w towarzystwie (40%) specjalistycznie czyszczonej tuski
gryczanej, wzbogacony o owoc czarnej porzeczki, owoc jabtka, owoc aronii, owoc dzikiej rézy, kwiat hibiskusa.

Dodatek cynamonu, jednej znajstarszych przypraw ogdlnie znanej, lubianej i bardzo aromatycznej w preparacie Virumin Lux
gwarantuje dostawe dla naszego organizmu olejkéw lotnych, garbnikéw, zywic, $luz, cukréw i skrobii.

Skfadniki te majg dziatanie antyspetyczne, antybakteryjne, dlatego polecany jest przy przeziebieniach, stanach ogélnego
ostabiebnia, doskonale wptywa na usprawnienie mikrokrgzenia - polecany jest dla oséb ze schorzeniem cukrzycy i problemem
tzw. "zimnych nég", przy dolegliwosciach reumatoidalnych, bdlach miesni, dla oséb przecigzonych praca umystowg oraz
uczacych sie.

Cynamon jest najstarszg przyprawg $wiata. Egipcjanie importowali cynamon 2000 lat p.n.e. uwazajac go za doskonaty
afrodyzjak.

Preparat Virumin Lux jest szczegdlnie polecany w okresie jesienno-zimowym, gdyz bogactwo mineratéw i witamin, szczegélnie
witaminy C, wzmacnia uktad odpornosciowy i stanowi doskonata bariere zabezpieczajaca organizm przed wirusami
i bakteriami chorobotwoérczymi.

Sposob zastosowania: Do szklanki wtozy¢ saszetke Viruminu Lux i zala¢ wodg o temperaturze 80-90°C. Parzy¢ od 10-15
minut. Saszetki nie wyjmowac ze szklanki!

Opakowanie wykonane z surowcéw naturalnych: bawetna, dno skérzane. Mozna wykorzysta¢ do przechowywania kaszy, ryzu,
fasoli itp.

Produkt w catosci naturalny, bez zadnych konserwantoéw i utrwalaczy.

Do nabycia sa opakowania: 120szt.,30szt.
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